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KEREVIZ SALATASI

3 adet orta boy kereviz

4 adet ince havug

15 adet kiigUk arpacik sogan

10 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sizma zeytinyag!
3-4 adet portakalin suyu

1 adet limonun suyu

4 adet patates

1 tath kasidi tuz

220 gr konserve misir

Istediginiz Kadar kereviz yapraklar (Uzeri i¢in)

Arpacik soganlari, sarimsagi, zeytinyagdini tencereye koyun. Havuclarin kabuklarini soyun. Findik blyUkliginde
kip kip dograyip tencereye ilave edin. Hepsini kavurun. Patatesleri kiip kiip dograyip tencereye ekleyin.
Kerevizlerin kabuklarini soyup yikayin. Patateslerle ayni boyda dograyip hi¢ bekletmeden tencereye atin.
Uzerine 1 limonun suyunu gezdirin. 10 dakika orta harli ateste ¢evirerek kavurun. Siktiginiz portakallarin suyunu
ilave edin. Kisik ateste patatesler yumusayana kadar pisirin. Tuzunu ilave edin. Salatayi pistigi tencerede
sogutun. Soduyunca servis tabagina alip Gzerine misir serpin ve kereviz yapraklariyla susleyin.
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