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KEREVIZ SALATASI

1 blyUk kereviz

1 litre (5 su bardagi) su

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 corba kasigi sirke

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi hardal

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

KugUk, keskin bir bigakla kerevizin kabuklarini soyup, kibrit ¢épi bigiminde dograyiniz.

Orta boy bir tencerede, suyu kaynatip dogranmis kerevizleri tencereye atiniz. Suyu yeniden kaynatip, kerevizleri
1 dakika kadar haglayiniz.

Kerevizleri sizgecten gegirip soguk suyla yikayarak yeniden stiziinliz. SUzdugdinUz kerevizleri bir salata
kasesine koyunuz.

KugUk bir kasede zeytinyagy, sirke, tuz, biber ve hardal karigtirip, hazirladiginiz bu sosu kerevizlerin Ustiine
dobkerek karistiriniz. Kereviz salatasini buzdolabinda 30 dakika sodutup, Ustiine maydanozu serperek servis
ediniz.
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