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KEREVIZ SALATASI

Vedat Basaran

2 adet kok kereviz

250 gr. yogurt

100 gr. ceviz

s demet maydanoz / Sislemek igin
2 dis sarmisak

1 adet limon

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Y2 tath kasig tuz

2 tath kasigi toz karabiber

Y2 su bardagi zeytinyagi

Yarim limonun suyunu sikip bir kaba koyun. Diger yarisini da su dolu genis bir kabin igine sikip, birakin.
Kerevizlerin saplarini kesin. Kabuklarini kalinca soyun ve limonlu suyun i¢inde bekletin. Cevizleri ufalayin.
Kerevizleri, rendenin kalin tarafiyla rendeleyip, yarim limonun suyunu ilave edin. 2 dis sarmisagdi havanda ezin.
Yogurdu, genis bir kabin i¢inde, bir ¢irpici yardimiyla inceltin. Dévilmis sarmisagdi ilave edip karigtirin.
Rendelediginiz kerevizleri katip, karistirmaya devam edin. Ufalanmig cevizleri ilave edip karistirin. Karabiber, 2
tath kasigi tuz katip iyice harmanlayin. ' bardak zeytinyadi dokip karstirdiktan sonra tabaga alip, sekillendirin.
Pul biber ve zeytinyag ile hazirladiginiz sosu katip, maydanoz yapraklari ile sisledikten sonra kenarlarina iki
yemek kasiJi zeytinyadi gezdirip, servis yapin.
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