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KEREVIZ PURESI

1 kg. kereviz

2 adet kerevizin yapraklar
2 cay bardagi sivi yag

3 ¢orba kagsiJ! limon suyu

1 adet rendelenmis muskat
125 gr. tereyagdi

Tuz

Karabiber

Yikayip slizduglnuz kereviz yapraklarini yagda yarim dakika gevirin, kagit havluya gikarin. Kerevizlerin
kabuklarini soyup kip kiip dograyin ve bir tencereye alin. Uzerini értecek kadar su, bir gorba kasidi limon suyu
ve tuz ekleyerek 20 dakika haslayin. Haglanmig kerevizlerin suyunu sztp mutfak robotunda, iki kasik limon
suyu, muskat rendesi, tereyag, tuz ve karabiberle ¢ekin. Kizarmig kereviz yapraklariyla birlikte servis yapin.
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