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KEREVIZ PURELI KUZU INCIK

Anadolujet Magazin

250 gr kuzu incik

1 adet kereviz kokU

1 adet kuru sogan

1 adet Amasya elmasi
1 yemek kasigdi tereyadi
1 tutam taze biberiye

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 tutam taze kekik

50 ml stt

Deniz tuzu

Karabiber

Firnninizi 170 dereceye ayarlayin. Orta boy bir tencerede muhirlediginiz eti yagh kagida yerlestirip Gzerine tuz,
karabiber, taze kekik ve taze biberiye serpin. Folyoya sarin ve énceden 170 dereceye ayarladiginiz firina atin.
Bu sekilde U¢ saat pigirin. Diger taraftan kerevizi ve kuru sogani ince ince kesip zeytinyagd ile kavurun. Uzerine
yarim bardak su ilave edip yumugsamasini bekleyin. Ardindan sit, tereyagl, tuz ve karabiber ilave edip pire
haline getirin. Pisen eti ellerinizle tiftikleyin. Son olarak, bir kirmizi elmayi piyaz gibi dograyip tereyagi ile
kavurduktan sonra yemegin tzerine ilave edin.
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