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KEREVIZ PURELI BONFILE

3 kereviz

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi sit

20 gram kasar peynir

500 gram ince dévulmus bonfile
2 dal biberiye

1 corba kasig kekik

2 corba kasiJi tane karabiberi

1 ¢corba kasigi tereyag

Oncelikle kerevizleri limonlu suda haslayip siiziin. Uzerine tereyadini ve siitii ekleyip iyice ezin. Piire haline
getirip igine rendelenmis kasar peynirini koyup karistirin. Bu arada biberiyeyi, karabiberi, kekigi bir kabin iginde
harmanlayin. Bu baharat karigimini etin her tarafina serpin. Elinizle yedirin. Tereyadini eritip icine etleri ¢evirerek
kizartin. Bir firin kabina alin. 200 derecedeki firinda 20 dakika daha pisirin. Plreyle birlikte servis tabagina alip
dilimlenmis etiyle birlikte servis yapin.
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