%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEREVIZ PIZZASI

2 adet sogan

1 dis sarimsak

1 tutam kekik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 dilim tost ekmegi

3 adet yumurta

1 kutu krema

Tuz, karabiber

4 adet kereviz

4 corba kasigi limon suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi tozseker

Yemeklik dogranmig sogan ve kiyilmis sarmisagi kekikle birlikte yagin yarisiyla kavurun. Tost ekmeklerini kiip
kip keserek kalan yagda kizartin, sogan ve sarimsaklarla karigtirarak firin tepsisine yayin. Iki yumurta, krema,
tuz ve karabiberi cirpin. Yarisini ekmeklerin tzerine ddkiin. Kerevizleri rendeleyin, kaynamakta olan suda bir
dakika hasladiktan sonra soguk sudan gegirin. Bir yumurtanin sarisini ve kerevizleri kremali karisima ekleyin.
Yumurta akini kar yapin ve kerevizlerle karigtirin. Bu karisimi ekmeklerin tizerine bosaltarak 175 derece firinda

pisirin.
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