B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEREVIZ PANE

3 adet kereviz

Yeteri kadar su

1/2 limonun suyu

1 su bardagi un

1 tath kasidi pul biber

2 adet yumurta

1 cay bardadi rendelenmis eski kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kerevizleri temizleyip halkalar halinde dograyin. Uzerini gegecek kadar su ve limon suyu ekleyerek 20 dakika
haglayip kurulayin. Bir kapta; un, pul biber, karabiber ve tuzu karigtirin. Bagka bir kapta yumurtalari girpin.
Uglncl bir kaba da kasar peynirini koyun. Kerevizleri énce una, sonra yumurtaya, ardindan kasar peynirine,
sonra yeniden una bulayin. Daha sonra kizgin yagda 6nlu arkali kizartin. Dilerseniz yogurtla servis yapin.
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