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KEREVIZ PANE

4 adet orta boy kereviz

1 adet limonun suyu

1 su bardagi un

Birer tutam koéri ve pulbiber
2 adet yumurta

Tuz, karabiber

Limon suyunu, kerevizleri haglayacaginiz tencereye alin. Kerevizleri soyup, yarim santim kalinliginda
dogradiktan sonra tencereye koyun ve limon suyuyla harmanlayin. 5 dakika bekletip, Gzerini 6rtecek kadar sicak
su ve tuz ilave edin. Ocaga oturtup 15 dakika haglayin. Daha sonra siizip, kurulayin. Ayri bir kapta un, kori,
karabiber, pulbiber ve tuzu karistirin. Yumurtalari biraz tuzla ¢irpin. Kerevizleri dnce unlu karigima, sonra da
yumurtaya bulayip, kizartin.
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