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KEREVIZ PANE
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1 adet orta boy kereviz

1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi ince rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Siviyag

Sos igin:

3 yemek kasigi yogurt

1 yemek kagigi mayonez
5-6 dal kiyilmis dereotu

1 dis ezilmig sarimsak
Tuz

Kerevizleri soyup halka seklinde dograyin. Limonlu suda yumusayincaya kadar haglayin. Bir kaba un koyup
icine tuzu ve karabiberi ekledikten sonra karistirin. Ayri bir kapta yumurtayi kirip ¢irpin. Diger bir kaba da
rendelediginiz ya da bigakla ince ince kiydiginiz kasar peynirini koyun. Suyunu slizdlidiiniz kerevizleri dnce
una, sonra yumurtaya, ardindan kagar peynirine sonra tekrar una bulayin. Kizdirdiginiz yagda kizartin.
Kerevizleri fazla yagini almasi igin havlu kagit Gizerine koyun. Sos igin gerekli malzemeleri ayri bir kasede
karistirin. Kereviz panelerin yaninda servis yapin.
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