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KEREVIZ PANE

https://www.elele.com.tr

3 kereviz

1 limonun suyu

2 su bardagi su
Sarimsakli yogurt
Pane igin:

3 yumurta

1 su bardagi un
1.5 su bardagdi misir unu
Tuz

Karabiber
Kizartmak igin:

Aygicedi yag

Kerevizlerin kabuklarini soyun. Yarim parmak kaliniginda daire seklinde dilimleyin. Su dolu bir kaba yarim
limonun suyunu sikin ve kerevizleri bu kaba alin. Suyu ve kalan limon suyunu kerevizlerle birlikte tencereye ilave
edip orta ateste haglayin. Misir unu ve unu ayri kaplara alin. Uzerilerine tuz ve karabiber serpin. Bagka bir kapta
yumurtalari ¢irpin. Hagladiginiz kereviz dilimlerini dnce una ardindan ¢irpilmig yumurtaya ve son olarak misir
ununa bulayin. Aycicegi yagini tavaya alip isitin. Kerevizleri kizartin. Servis tabagdina alin. Sarimsakli yogurtla
birlikte servis yapin.
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