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KEREVIZ PANE (FRANSA)

MALZEMELER

1 Kg. iri Kereviz

100 gr. Un (2/3 su bardagr)

1 Yemek Kasigi Limon Suyu

Tuz, Karabiber

2 Adet Yumurta

60 gr. Galeta Unu (1/2 su bardag)
3-4 Dilim Limon

60 gr. Rendelenmis Kasar Peyniri
150 ml. Sivi Yag (2 cay bardag)

YAPILIS TARIFI

Kerevizleri soyun, ikiye bélin, 1 cm. kaliniginda parcalar halinde
dilimleyin.

Tuzlu ve limonlu suda limon dilimlerini de ilave ederek 15 dakika haglayin.
Soguk suya tutup stizin. Kagit havlu ile kurulayin. Tuz ve karabiber
serpin.

Ilk dnce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya, en son galeta ununa ve peynir
rendesine bulayin.

Sivi yagi orta ateste i1sitin ve kereviz dilimlerini bu yagda kizartin. Fazla
yaginin stizilmesi igin kagit havlu Gzerine gikartin.

Sosla veya garnitir olarak yemek yaninda servis yapin.
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