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KEREVIZ OTURTMA

6 adet kereviz

750 gr kiyma

2 adet orta boy kuru sogan

2 ¢orba kagsigl domates salcasi ya da 2 adet domates
75 gr margarin

Tuz

Karabiber

2 adet domates

3 adet sivribiber

ince ince kiydigimiz kuru soganlari, margarinde pembelestirelim.

Kiymay da ekleyip, kiyma suyunu salip da ¢ekinceye kadar kavuralim.

Salcayi ve baharatlari ilave edip, karistirdiktan sonra, yeterince suyunu verip, pisirelim.
Kiyma pisip de lezzete binince, ocaktan indirip, bir kevgir yardimiyla suyundan ayiralim.
Kabuklarini soydugumuz kerevizleri, enlemesine ortadan ikiye bolelim.

Alt kenarlarini bicakla diizleyip, kestigimiz taraflarindan i¢ kisimlarini birazcik oyarak bosaltalim.
Kerevizleri, limon veya suyuyla silip, kenarli bir tepsiye dizelim.

I¢lerine kavurdugumuz kiymayi dolduralim.

Yarim sivribiberle, yuvarlak kestigimiz bir dilim domatesi de kiymanin Usttine oturtalim.
Slzdugumaz salgayi, kerevizlerin Gzerinden dékup, dnceden isittigimiz firna atalhim.
Kerevizler pisince, firndan ¢ikartip, sicak sicak servis yapalim.

Not: Kiymayi kavururken, ince kiydiginiz sivribiber ve maydanoz ilave edebilirsiniz.
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