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KEREVIZ OGRETEN

4 adet orta boy kereviz

1 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag
yarim tath kasigi pul biber
1 tath kasidi tuz

basemel sos icin;

1,5 su bardagi st

1,5 corba kasigi un

1,5 corba kasigi tereyagi
Yarim tatl kasigi tuz
Uzeri Igin;

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Ik iglem olarak kerevizler soyulur, yarim daire seklinde dogranir. Kararmamasi igin limonlu suya birakilir.
Soganlar yarim daire seklinde dogranir, siviyagda pembelestirilir. Uzerine sudan alinmig stiziilmas kerevizler,
tuz, pul biber ve 1 su bardagi su eklenir, karigtirilir. Tencerenin kapagi kapatilir. 30 - 35 dakika pisirilir. Diger
tarafta basemel sos icin, un ve tereyadi pembelesene kadar kavrulur, tzerine ince akitarak soguk sut katilir, tuz
da eklenir. Surekli kanstirarak muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir. Hazirlanan kerevizli karigim, firin kabina
aktarilir, Gzerine bagsemek sos gezdirildikten sonra kasar serpilir, dnceden isitiimig 185 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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