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KEREVIZ MUSAKKA

Yarim kilo kereviz

2 bas sogan

2 adet orta boy havug
2 adet orta boy patates
250 gr. kugbasgi et

125 gr. kati yag

1 adet yumurta

1 adet limon

Yeterince, tuz, biber

YAPILISI:

Kerevizin yapraklari ile sert dallarini kesip atiniz. Kerevizleri soyarak iyice yikayiniz; Bir tencereye yagd koyarak
soganlari sarartiniz. Etleri ilave ederek iyice pisiriniz. Tuz ve biber ilave ediniz.

Etler pismeye yUz tutarken, dogranmis kereviz, havug ve patatesleri ekleyiniz. Yarim bardak su ilave ederek
pisiriniz.

Girpma tasinda bir adet yumurtayi kirip ¢atalla iyice ¢irpiniz, Gstline bir adet limonun suyunu ilave ederek
¢irpmaya devam ediniz. Kaynamakta olan kerevizin Ustiine dékip bir siire daha pisirip atesten indiriniz. Ik
servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:44142 « adi:Kereviz Musakka ¢ gdnderen:can can ¢ indirme tarihi:28.04.2024 - 20:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kereviz-musakkasi-vt17576
http://www.tcpdf.org

