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KEREVIZ MUSAKKASI

Malzemeler

1 kilo kereviz

1 tane sogan

250 gram kugbasi et

2 ¢orba kasig margarin 1 ¢ay kasigi biber
1 cay kasigi baharat

Yarim limon

Tuz

Hazirlanisi

Kerevizin sap ve yapraklarini atin. Kdklerini soyup uzunlamasina dograyin ve yikayin. Kaynar suda haslayin.
Diger taraftan bir tencereye yagi ve ayiklayip dogradiginiz sogani koyun. Kugbasgi etlerle iyice kavurun.
Kavrulduktan sonra etrafina kerevizleri dizin. Tuz, karabiber serpin. Ustline iki parmak asana kadar su koyup
orta sicaklikta pisirin. Pistikten sonra servis tabagina ters ¢evirin, zerine iki yumurtanin sarisi, bir fiske tuz ve
yarim limon suyu ile iyice ¢irpin. Terbiyeyi yemege ilave edin, servis yapin.
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