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KEREVIZ MUSAKKASI

1 kg. kereviz

2 adet kuru sogan

500 gr. dana kiyma

2 yemek kasigi domates salcasi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi sicak su
Karabiber

Pul biber

Kimyon

Tuz

Oncelikle soganlari minicik dograyip soteliyoruz. Pembelesince kiymayi ilave edip kavurmaya devam ediyoruz.
Uzerine, tuz, karabiber, kimyon ve pul biberi ekleyip pisirmeye devam ediyoruz. DiJer yandan, kerevizleri halka
halka dograyip soteliyoruz, salga ve baharatlari ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Yuvarlak cam bir kaba
kerevizleri diziyoruz. Uzerine kiymall harci bastirarak yayiyoruz. Firinda bir middet pisirdikten sonra servis
ediyoruz.
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