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KEREVIZ DOLMASI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Gay Kasig
Nane 1 Cay Kasid
Dereotu 1 Adet

Karabiber 1 Cay Kasigi
Maydanoz 1 Adet

Pul Kirmizibiber 1 Tutam
Tereyadi 2 Gorba Kasid
Beyaz Lahana 10 Yaprak
Sarimsak 3 Dig

Sogan 1 Adet

Domates Salcasi 1 Corba Kasigi
Biber Salgasi 1 Cay Kasigi
Yumurta 1 Adet

Kereviz 3 Adet

Et Suyu 2 Su Bardag
Piring 1 Kahve Fincani

Kerevizleri ortadan ikiye ayirin igini glizelce oyun, limonlu tuzlu suda bekletin( kararmasin) Yagi bir tencere
eritin, soganlari kavurun, sonra kiymayi kavurun, diger bitin malzemeleri ilave edin iyice karistirin, ocaktan alin
icine bir tane yumurtayi kirin iyice karistirin, yapilan bu i¢le kerevizlerin icini doldurun, kerevizleri haglanmig
lahanalar ile iyice sarmalayin agizlari yukari gelecek sekilde tencereye dizin, et suyunu veya et suyu tabletini
suda eritin Uzerine d6kin hafif ateste kerevizler pisene kadar 30-40 dk. ateste tutun, pisme tamamlaninca sicak
sicak servis yapin
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