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KEREVIZ CORBASI

5 su bardagi su

2 adet kereviz

1 adet sogan

1/2 su bardagi sehriye

1 tath kagigi tereyagi
Tuz Uzeri igin;

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 dis kiyilmig sarimsak

1 adet kirmizi biber

1 corba kasigi sirke

Bir tencereye bes su bardagi suyu koyup icine kiiglk kiicik dogranmis kerevizi ve sogani ilave edin. Tuzunu
ayarlayin ve kaynamaya birakin. Kaynamaya bagladiinda, icine sehriyeleri ve tereyagini katin. Sehriyeler
pisince tencereyi ocaktan alin. Sarimsagi ve kirmizi biberi zeytinyaginda bir-iki dakika soteleyin. Sirkeyi ilave
edin. Gorbayi biberli sosla servis yapin.
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