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KEREVIZ CORBASI

1 adet blyUk boy kereviz
2 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates
1 adet ortaboy sogan

3 dis sarimsak

3 yemek kasigi siviyag
3 ¢orba kasigi margarin
2 yemek kasigi un

2 litre su

1 adet et bulyon

Yeteri Kadar

Tuz

Kereviz, havug, sogan, patates ve sarimsaklari soyun. Bol suda yikayarak kipkup dograyin. Tencereye siviyagi
alin, dogradiginiz sebzeleri bir ¢cimdik tuz ve 1,5 litre suyu ekleyerek yumusayana kadar, yaklasik 20 dakika
kaynatin. Tavada margarini eritin, unu katin ve kokusu ¢ikana kadar kavurun.Kavurdugunuz unu , 1 adet et
bulyonu, pisen sebzelere ilave ederek iyice karistirin ve 5 dakika daha kaynatin. Tencere ocaktayken ¢orba
purilssuz bir gérinim alana kadar blendirla sebzeleri pargalayin. Kivami size koyu gelirse yarim litre daha sicak
su eklemesi yaparak 5 dakika daha kaynatin ve sicak servis yapin.
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