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KEREVIZ CORBASI

Malzeme:

2 adet kereviz

1 adet patates

1 adet sogan

4 su bardag st

2 adet defne yapragi

1 ¢corba kasigi krema

1 su barda@ Bizim Mutfak Un
1 adet havug

1 corba kasigi Bizim Mutfak Misirézi Yag
Bir tutam kereviz yapragi

1 ¢orba kasigi karisik baharat
1 limon

Kereviz, sodan ve patatesi yikayip soyun. Kiiglk parcalar halinde dograyin. Krema, un, yag, karisik baharat,
maydanoz, havug ve limon haricindeki malzemeleri sitle birlikte pigirin. Mutfak robotundan gegirerek piire
haline getirin. Diger tarafta unu, misir yagi ile kavurun. Plreye ilave edin ve karistirin. Havucu haglayip
rendeleyin. Plreyi su ile istediginiz kivama getirin ve kaynatin. Limonun suyunu sikin. Gorbaya limon suyu,
krema ve havug rendesini ilave edin. Uzerine karigik baharat serperek servis yapin.
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