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KEREVIZ CORBASI

Malzeme:

4 adet kereviz

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
300 ml sit

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Patates, sogan ve kerevizleri soyun. Kerevizlerin saplarini ayirip iyice yikadiktan sonra kiyin. Kerevizleri ve
patatesleri iri pargalar seklinde kesin. Sebzeleri ¢corbay hazirlayacaginiz tencereye aktarin. Uzerine su ve tavuk
bulyon ilave edip yumusayincaya kadar pigirin. Pistikten sonra sodanlar delikli bir slzge¢ yardimiyla icinden
alin. Soganlan ¢ikardiktan sonra karisimi blenderden gecirerek pure haline getirin. Sttl ve kiyilmig kereviz
saplarini ekleyip bir tagim kaynatin. Tuz ve karabiberle tatlandirip gorbay ocaktan alin. Servis kaselerine
paylastirin. Uzerine kereviz yapraklari ile susleyip sicak servis yapin.
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