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KEREVIZ CORBASI

375 gr. kereviz

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagi et suyu

2 corba kasigi yogurt

2 silme corba kasigi nisasta
1 yumurta sarisi

1 limonun suyu

Karabiber

Tuz

Bir kabin icine 4 bardak su, 1 ¢orba kasidi un ve 2 ¢orba kasidi sirke koyun ve ayiklayip kliglk pargalar halinde
kestiginiz kerevizleri bu suya koyun. Tereyagdini bir tencerede kizdirin. Rendelenmis sodani bu yagda bes dakika
kadar kavurun. Kereviz parcalarini sudan ¢ikarin. Fazla suyunu alin. Yaga kerevizleri koyun. Et suyunu tzerine
ilave edin. 25 dakika kaynatin. Yogurt ile nisastayi ayri bir kapta karigtirn. Devamli karigtirmak suretiyle gorbaya
ilave edin. Sonra ¢orba tenceresini atesten indirin. Yumurta sarisini limon suyu ile birlikte girpin. Tuz, karabiberi
ve yumurta sarisini gorbaya katin. Uzerini kiyilmig maydanoz ile susleyip, servis yapin.
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