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KEREVIZ CORBASI

2 adet kereviz

3 adet havug

1,5 litre su (yaklasik 6 bardak)
3 kasik un

1 sogan

2 kasik margarin

Tuz

Yag hafifce eritilir. igine ince dogranmis sodan ilave edilir. Birkag kez cevrilir. Uzerine yikanmis ayiklanmig ve
ufak ufak dogranmig kereviz ve havuglar ilave edilir. 1-2 kez daha gevrilir. Uzerine hafifge sulandirimis, boza
kivamina getirilmis un ilave edilir. Bu sekilde de 1-2 defa gevrildikten sonra Uzerine su ilave edilip yarim saat
kadar pisirilir. Arzuya gére tuz konur.

Not: Kereviz saplari ayrilip gorbanin pismesine yakin ince ince dogranmis olarak ilave edilirse daha lezzetli olur.

ML® Kereviz Ezmesi icin tiklayin
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