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KEREVIZ CORBASI

2 adet orta boy kereviz
1 adet orta boy sodan ve havug
1 dis kiyilmig sarmisak
2 corba kagsidi siviyag

4 su bardag sicak su

2 dal kereviz yapragi
Tuz

Terbiyesi igin:

2 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi yodurt

1 adet yumurtanin sarisi

Sebzeleri kii¢lik kiipler halinde dograyip kenara alin.

Bir tencerede siviyagi kizdirip sirasi ile sogan, sarmisak, havug ve kerevizi kavurun.
Uzerine su ve tuz ekleyerek pismeye birakin.

Ayri bir kapta un, yodurt ve yumurta sarisini karistirip sebzeler pisince tencereye ilave edin.

Bir iki tagim kaynatip ocaktan alin.

Kiyilmig kereviz yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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