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KEREVIZ CORBASI

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

2 yemek kasigi un

1 adet orta boy sogan

3 dig sarimsak

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy havug

1 adet orta boy kereviz (saplari ve yapraklariyla beraber)
1,5 litre sicak su

1 tath kagig tuz

Uzeri igin;

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizi biber

Oncelikle tiim sebzeleri glizelce yikayin ve kabuklarini soyup, gelisigiizel sekilde iri iri dograyin.

Tencereye orta ateste tereyadi ve sivi yadi alin, hafifge kizdirdiktan sonra, sogan ve sarimsaklari ilave edin.
Birka¢ dakika gevirdikten sonra unu ekleyin ve bir kag dakikada unla beraber kavurun.

Ardindan patates ve havucu tencereye alin, bir iki dakika daha kavurup, kereviz ile sap ve yapraklarini da
ekleyin ve (zerine su ilavesini yaparak, tim sebzeler yumusayana kadar yaklagik yarim saat ¢corbanizi pismeye
birakin.

Sebzeler ezilebilecek 6lglide yumusadiktan sonra, tamamen piriizsiiz olana kadar blender&apos;dan gegirin ve
tekrar ocaga alin.

Bir iki dakika daha kaynadiktan sonra son asamada, damak zevkinize gdre tuzunu ekleyin ve altini kapatin.
Servis agamasinda tercihe bagli olarak, tereyaginda toz biber yakip kaselerin lizerine gezdirebilirsiniz.
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