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KEREVIZ CORBASI

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

600 g kereviz, kip seklinde dogranmis
1 adet kiguk boy sodan, ince dogranmis
100 g havug, ince dogranmis

5 dis sarimsak, ince dogranmig

50 ml zeytinyad

150 g stizme yogurt

13-14 dal dereotu, ince dogranmig

2 tath kasig karabiber

1 tath kasidi tuz

2 litre su, kaynar

750 ml su

Sosu icin:

50 ml zeytinyad

3 ¢orba kasiJi kuru nane

Zeytinyagini bir tencerede isitin. Kereviz, sogan, sarimsak ve havucu ekleyin. Karabiber ve tuzu ilave ederek 3-4
dakika soteleyin.

2 litre kaynar suyu Uzerine ilave edin. 20-25 dakika ¢orbayi kaynatin.

Ayri bir kapta yogurt ve 750 ml suyu karigtirip stirekli ayni ydne karigtirarak pisirin.

Terbiye kaynayinca hemen kereviz ¢orbasina ilave edin. 2-3 dakika ¢orbayi kaynatip atesten alin.

Sos icin tavada yagi kizdirin, naneyi ilave edin. Birka¢ saniye soteleyin.

Hazirladiiniz kizgin sosu ¢orbanin Ustine dokerek dereotuyla birlikte servis edin.
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