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KEREVIZ CORBASI

1 adet kereviz

1 adet orta boy patates
1 adet havug

1 litre sicak su

1 adet yumurta sarisi
1 cay bardagi su

2 yemek kasigi un
Uzeri igin:

1 tath kasidi tereyad
Tuz

Maydanoz
Karabiber

Limon

ilk olarak kereviz, havug ve patatesler soyulup kiip kiip dograyin.
Ardindan kerevizin yapraklari iyice yikanip minik minik dograyin.
Sonra dudUkllye tavuk suyunu da koyup 10 dk kadar haglayin.

2 kasik un, yumurta ve su ile terbiyesini yapip kaynayan sudan bir kasik alip karistirin ve gorbaya koyup

karistirin.
Sonra 1 tath kasigi tereyadl, tuz ve maydanoz koyup 5-10 dakika kaynatip ocagdi kapatin.
En son olarak limon ve karabiberle servis yapin.
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