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KEREVIZ CORBASI

2 adet orta boy kok kereviz ( yaprak ve sap kisimlariyla)
1 adet blyUk boy kuru sogan

1 adet orta boy havug

2 dis sarimsak

1 adet limon suyu

2 yemek kasigi zeytinyagi

3 su bardagi sicak su

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber

Kuru sogani yarim ay seklinde piyazlik dograyin. Sarimsaklari kiiglik pargalar halinde kesin.

Kabugunu soydugunuz havucu, ince dilimler halinde kesin. Kabugunu soydugunuz kerevizleri kiip seklinde
dograyin.

Zeytinyagini derin bir tencerede kizdirin. Piyazlik dogranmig kuru sogan ve sarimsaklari hafif bir renk alana
kadar zeytinyaginda soteleyin.

Ince dilimlenmis havucu katip, soteleme iglemini strddrtin. Kup kiip dogranmis kerevizleri ekleyin ve karigtirin.
Tencereye sebzelerin seviyesine gelecek kadar yaklasik 3 su bardagi sicak suyu katin ve kapagi kapall sekilde
30 dakika kadar pigirin.

Havuclar catalla ezilecek kivama geldiyse ¢orbayi ocaktan alin.

Tuz ve taze ¢ekilmis tane karabiber katip, damak tadiniza goére ¢orbay! ¢egnilendirin.

Taneli olan gorbayi blenderdan gegcirin. E§er kivami sizin igin ¢ok koyu ise 1-2 su bardagdi sicak su ekleyip, bir
tagim daha kaynatin.

Ince ince dogranmis kereviz sapi ve yapraklari egliginde sicak olarak servis edin.
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