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KEREVIZ CORBASI

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Kereviz 2 biyik boy

Tane Karabiber Istege bagli
Sogan 1 buyik boy

Krema Istede bagl

Zeytinyadi 3 yemek kagsig!

Tuz

Sebze Suyu 4 su bardagdi
Maydanoz 15 sap, ince dogranmis

Genisge bir tencerede sogan ve kereviz pargalar kavrulur. Uzerine sebze suyu eklenerek yaklasik 35 dakika
kaynatilir. Ocaktan alinir ve biraz soguyunca blenderla pUriizsiz hale getirilir. Istenilen seviyede tuz ve biber
eklenerek servis edilir.
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