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KEREVIZ CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet kereviz

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
1 tath kasidi limon suyu
7-8 dal dereotu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kerevizleri soyup, yikayin. Dérde bolerek tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su koyup, haglayin. Kerevizleri
el kevgiriyle bir tabagda alip iyice ezin.

Bir corba tenceresinde tereyagini eritin. Unu ekleyerek sararincaya dek kavurun. Plre haline getirdiginiz
kerevizleri ekleyin. Kerevizlerin haglama suyunu 3 litreye tamamlayip, tencereye katin. Orta ateste karistirarak
pisirin.

Kaynayinca limonunu sikip, ince kiydiginiz dereotunu serpin. Tuzunu ve karabiberini ekip, servis yapin.
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