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KEREVIZ CORBASI

1 dogranmig kereviz

1 dogranmig havug

1 dogranmis patates

1 yemek kasigdi tereyadi

3 su bardagi su

1,5 su bardagi yogurt

1 adet Yumurta

1 yemek kasigi limon suyu
Tuz

Bir tencerede 3 su bardag su ile, patatesi, havucu ve kerevizi kaynatin. Kaynadiktan sonra, ocagin altini kisin,
sebzeler yumusayana kadar pisirmeye devam edin. (Eger dudukllide pisirmek isterseniz, 7 dak. kadar
haslayin.) Biraz soguduktan sonra, blendirdan gegirin.

1 kase yogurda 1 yumurtayi kirin ve ¢irpin. Bu karigimi blendirdan gegirilmis olan malzemeye, ocagin Gsttinde,
kaynamaya baslar baslamaz karistirarak dokun. Ayrica bir yemek kagidi limon suyunu ilave edin ve karistirin. Iki
dakika kadar kisik ateste birakin.
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