%} Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEREVIZ CORBASI
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1 adet kereviz

2 dis sarimsak

1 adet sogan

3 ¢corba kasigi un

1 su bardagi et suyu
1 su bardag st
Siviyag

Alabildigi kadar su
Tuz

Kerevizi kiip kiip dograyalim.

Sogani kiigiik kiiglik dograyalim.

Tencerenin igerisine sivi yagi, sogani ve 2 dig sarimsagi koyup, soganlar pembelegene kadar kavuralim.
Uzerilerine 3 ¢orba kagigi unu ekleyelim ve 2-3 dakika karigtiralim.

Uzerilerine kerevizi ilave edelim.

Sonra 1 su bardad et suyunu, 1 bardak sitl ve alabildigi kadar suyu ilave edip kereviz gorbasi[?ni pisirelim.
Kereviz ¢orbasi pistikten sonra, tzerine kereviz yapraklarindan serpistirip servis yapalim.
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