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KEREVIZ CANAGINDA DENiZ BORULCESI SALATASI

https://www.takvim.com.tr

2 adet kereviz

2 adet limon

Yeteri kadar su

400 gram deniz borilcesi
1,5 cay bardagi vigne sirkesi
1 cay bardagi zeytinyag
1 adet havug

1 adet kirmizi biber

Tuz

Sislemek icin:

Limon dilimleri

Kerevizlerin kabudunu soyun ve ortadan ikiye kesip, i¢lerini oyun. Kerevizleri, 1 adet limonun suyu ve 3 su
bardadi su ile birlikte 15 dakika haglayip, stizin. Deniz bérilcesini yikayin ve yarim gay bardagi visne sirkesi ve
5 su bardadi su ile birlikte 15 dakika haslayip, siizin. Soduk suya koyup, 2-3 dakika bekletin. Stizdikten sonra
icindeki kil¢igi ¢ekip, ¢ikarin. Bir tavaya yarim ¢ay bardagdi zeytinyagdi koyun ve ince dilimlenmis havug ile kirmizi
biberi kisik ateste 10 dakika soteleyin. Soguduktan sonra i¢ine kalan 1 ¢ay bardagi nar sirkesi, yarim ¢ay
bardagi zeytinyadi, 1 adet limonun suyu ve tuzu koyup, karigtirin. Kerevizlerin igine bu harci paylastirin ve
buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Dilimlenmis limonla birlikte sUsleyip, servis yapin.
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