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KEREVIZ BEGENDILI KADINBUDU KOFTE

1 paket Banvit Kadinbudu Kofte
2 adet orta boy kereviz

1/2 adet limonun suyu

200 ml su (kaynar)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 corba kasigi un

150 ml sit

Tuz

Tane karabiber

Kerevizleri soyup, kalin elma dilimi seklinde dograyin. Kérpe sap ve yapraklarini ayirin. Kerevizlerin tGzerine
hemen limon suyu gezdirin.

Limonlu kerevizlerin Uzerine suyu gezdirip, hizll ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip,
yumusayincaya kadar, yaklasik 15 dak. pigirin ve sliziin. Sogumadan, pire kivamina gelinceye kadar robottan
gegirin.

Tereyagini isitip, unu katin. Kisik ateste ve karistirarak, hafif sararincaya kadar kavurun.

Karistirmaya devam ederek, sirasiyla ve yavas yavas kereviz puresi ve sutl ilave edin. Tuz ve karabiber serpip,
3-4 dak. daha pigirin .

Kerevizin sap ve yapraklarini ince ince Kiyip, kereviz begendinin Uzerine serpin.

Kadinbudu kofteleri, ambalajinda dnerilen sekilde i1sitip, tabaklara paylastirin. Kereviz begendi ile birlikte servis

yapin.
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