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6 kisilik gerekli malzeme:
2 kereviz

1 yemek kasigi un

1.5 su bardagi sit

1 yemek kasigi margarin
1 cay bardadi kasar peyniri rendesi,
Yarim limon suyu

250 gr kugbasi kuzu eti

1 sogan

2 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi salca

2 dis sarimsak

Tuz,

karabiber,

muskat rendesi

KEREVIZ BEGENDI

Kerevizi soyup iri parcalara bolin. Limonlu suda kerevizler haglanincaya kadar pisirip stizgece alin. Blenderde

pure haline getirin.

Margarini tencerede eritip unu ilave ederek pembelesinceye kadar karistirin. Azar azar situ ilave edip
topaklanmamasi icin hizli hizli kanigtirarak koyulagincaya kadar pisirin. Tuz ve rendelenmis miskat ile tatlandirnp
kasar peyniri ve kereviz puresini ekleyerek karistirin.

Sogani piyazlik dograyin. Yagi tencerede eritip sodan ve kugbasi eti kavurun. Salga ve sarimsagi ilave edip
karabiber serpin. Tencereye 1 su bardagi su dokip etler yumusayincaya kadar pigirin.

Hazirladiginiz kereviz plresini servis tabagdina alin. Uzerine etleri yerlestirip ince kiyilmig maydanoz serpin ve

sicak olarak servis yapin.
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