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KEREVIZ BEGENDI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

500 gr kereviz

2 yemek kasigi un

1 su bardag st

s adet limonun suyu

2 yemek kagsidi margarin
Karabiber

Tuz

Kerevizi soyup kolay pismesi icin birkag parcaya bdltyoruz.

Tuzlu kaynar suda kerevizi hagliyoruz. Haglandiktan sonra blender ile iyice eziyoruz.

Margarini tavada eritip unu kavuruyoruz. St ekleyip kivam bir miktar koyulasana kadar pisiriyoruz. Kerevizi ve
baharatlari ekleyip bir stire daha pisirdikten sonra begendimiz hazir.
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