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KEREVIZ BEGENDI

3 adet kereviz

Yarim limon

1 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardagi st

Kerevizi soyun. Dilimleyip limonlayim Kalan limonu suya kabuguyla atin. Kaynatip kerevizleri ilave edin.
Yumusayana kadar pigirin. Sicakken robotta ezin. Tereyagini eritin.

Unu katin. Hafif sarardiktan sonra kerevizi ve sitl ilave edip karigtirarak pisirin. Atesten alinca kereviz
yapraklarini ince kiyip karigtirin. Etin yaninda sicak olarak veya zeytinyagiyla pisirip soguk servis yapin.
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