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KEREVIZ BASTISI

1 kg kereviz

1/2 limon suyu

250 gr kugbasi koyun eti

2 tane sogan

2 yemek kasidi margarin

Yeterince baharat

1 tane yumurta

1/2 limon suyu

1/2 su bardagi haslanmig kereviz suyu

Bir tencereye, ince dogranmis bir sogan, kusbasi etleri ve yadi koyun kisik ateste suyunu ¢ekene dek pisirin.
Biraz sicak su ekleyin. Kerevizlerin kabuklarini biraz derince keserek ¢ikartin. Yikayip ortadan ikiye ayirin ve
yarim parmak kaliniginda yarim ay bi¢iminde dograyin. Limon suyu katiimig sicak suya atarak 10 dk haglayin.
Pisen etleri, tencerenin ortasinda toplayin, tzerine kerevizleri yerlestirin. Kalan sogani ince yarim halkalar
halinde dograyip Uzerine koyun. Tuz, karabiber ve yeterli sicak su ekleyip kisik ateste 30 dk pisirin. Suyunu
cekince indirin. Bir kapta yumurta ve limon suyunu ¢irpin, igine yavas yavag kerevizin sicak haglama suyundan
katin. Kerevizi yuvarlak bir servis tabagina ters ¢evirin. Uzerine de terbiyesini dokin.
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