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KEREBIC

200 Gr Sana Hamurisi

1 Cay Kasigi kabartma tozu
1 Gay Bardagi pudra sekeri
2 Adet yumurta sarisi

4 Yemek Kasigi toz seker

1 Bardak antepfistigi igi

4 Bardak un

1 Gay Bardag sivi yag

3 Corba Kasigi irmik

1 Cay Kasigi targin

Sana hamurisi yagini ve pudra sekerini alip mikserle krema gibi olana kadar ¢irpin. Siviyagi ekleyip karistirin.
Yumurta sarilarini tek tek ekleyip tekrar ¢irpin. Kabartma tozunu 3 su bardagi unla eleyip karigima ekleyin ve
elinizle yogurun. Yeterince un ilavesiyle orta yumusak bir hamur elde edin. I¢ malzemeleri mutfak robotundan
gegcirip karistirin. Cevizden iri pargalar koparip elinizde agin ve 1 tath kasigi kadar igten koyun. Tekrar pogaca
gibi kapatip u¢ kisimlarini alta getirin. kalibiniz varsa yerlestirip bastirarak yagh tepsiye hafif burarak ¢ikartin ve
yerlestirin. Kalibiniz yoksada sade pogagca sekli verebilirsiniz. Tim hamur bittikten sonra 170C dereceli firinda
st kizarana kadar pisirip pudra sekeri serperek servis yapin.
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Fotograf "mehmet ¢inar" tarafindan génderildi. 19.01.2021
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