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KEREBIC (MERSIN)

Hamur igin:

250 gram tereyadi (oda sicakliginda)

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardag! yogurt

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

I¢ Dolgusu:

1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz veya antepfistigi
1 yemek kasidi toz tarcin (istege bagh)

Képik Kremast:

1 tath kasidi ¢dven otu (aktarlardan temin edilebilir)
1 litre su

2 su bardagi toz seker

Tereyadl, sivi yag, yogurt, pudra sekeri ve irmigi bir kaba alarak karigtirin. Kabartma tozu ve azar azar un
ekleyerek ele yapismayan yumusak bir hamur yogurun.

Ceviz veya Antep fistigini targinla karistirarak i¢ harci hazirlayin. )

Hamurdan ceviz biyikliginde pargalar koparin. Ortasini agip i¢ harci yerlestirin ve kapatin. Ozel kerebig
kalibiyla sekil verip yagh kagt serili tepsiye dizin.

Onceden isitilmig 180°C firinda Gzeri hafif pembelesene kadar pigirin.

GOven otunu 1 litre suda 4-5 saat kaynatin. Stiziip suyunu bir kaba alin. Uzerine toz sekeri ekleyip mikserle
beyaz ve kdpuk kivamina gelene kadar ¢irpin. }

Finndan ¢ikan kerebigleri kbptk kremasiyla bulusturun. Uzerine istege bagl olarak antepfistigi serpebilirsiniz.
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