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MERSIN USULU KEREBIC

1 su bardagi irmik

3 yemek kasigi tereyagi

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kagsidi pudra sekeri

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Igi igin:

2 yemek kagsidi toz seker

1 su bardag ceviz (istege gore antep fistigr)
1 tath kasidi targin

GOven otu (bulamazsaniz krem santi)
3-4 su bardagi su- Pudra sekeri

Karistirma kabiniza margarini alin ve erimesini bekleyin. Uzerine irmigi ve kabartma tozunu ilave edin. Uzerine
yumurtalari kirin ve sivi yag ilave edin, karistirin. Daha sonra pudra sekerini ilave edin. Son olarak alabildigi
kadar unu ekleyip hamurun kulak memesi kivamina ulagsmasini saglayin. Ig harci igin ceviz ya da fistiklari ezin,
Uzerine targin ve toz seker ilave edin. Hamurunuza istediginiz blyUklUklerde yuvarlak sekil verin. I¢ harcindan
koyup hamurunuzu kapatin ve ister yuvarlak isterseniz de icli kofte gibi sekil verin, tepsinize yerlegtirin.
Onceden isitilmig 180 derecelik firina verin. Firindan ¢iktiktan sonra sogumasini bekleyin ve lizerine krem santi
ile kbpuk sUsu verin. Uzerine targin, fistik ya da ceviz i¢i dékebilirsiniz.
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