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KEREBIC (MERSIN)

2 su bardagi irmik

200 gram tereyagi

4 adet yumurta

4 su bardagi sivi yag

4 yemek kasigi pudra sekeri
Alabildigince un

2 paket kabartma tozu

I¢ harcr:

1 su bardagi kasigi toz seker
2 su bardagi 6gutilmas fistik
Targin

Képagu igin:

2 su bardagi ¢6ven otu / Krem santi
4 su bardagi su

Pudra sekeri

Bir glin dnceden ¢dven otunu yikayin su miktariyla beraber tencereye ilave edin. Bir kere kaynadiktan sonra
agzini kapatip bekleyin.

Ayni sekilde bir kabin igine tereyag, irmik ve kabartma tozunu koyup karistirin.

Akabinde yumurta ve sivi yagi da ekledikten sonra karistirma islemine devam edin.

Pudra sekeri koyup azar azar unu ekleyerek yogurun.

Hamur kivamina gelince tzerini 6rtip bekleyin.

Ertesi glin 6gutiimas fistiklarin Gizerine toz seker koyun. karigtirin.

Onceki giin yaptiginiz hamurdan avug igi blyUkliginde kesin yuvarlak yapip avug iginizle bastiri.

Tam ortasina toz sekerli fistiktan bir avug koyun ve kenarlarini kapatin.

Firini 180 derece i1sitin. Tepsiye yagl kagit sererek tzerine yaptiginiz kerebicleri dizin.

Yaklagik 30 dakika pigirin.

Once giin glinden hazirladiginiz ¢géven otunu 1 saat boyunca kaynatip ocaktan alin. Stizdiikten sonra igine
pudra sekeri koyun.

Su da koyup blendirla 30 dakika boyunca ¢irpin.

Kerebigi firndan ¢ikartip bir tabaga koyun. Uzerine ¢éven karigimi ddkup targin da serpistirin.
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