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KEREBIC

1 yumurta

125 gr. kati yag

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 Turk kahvesi fincani pudra sekeri
2 su bardagi un

2 yemek kagigr irmik

Igi igin:

1 su bardag iri kirnlmig ceviz
3 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi targin

Pudra sekeri

Hamur igin tim malzemeleri yogurma kabina alip 5 dakika yoguruyoruz. 15 dakika dinlendiriyoruz. i¢ olan ceviz,
seker ve targini karigtiriyoruz. Hamurdan ceviz gibi parcgalar kopariyoruz. Kopardigimiz parcayi icli kdfte yapar
gibi oyup, i¢c kismini ceviz ile doldurup kapatiyoruz. Yuvarlayip kerebic kalibina bastiryoruz. Hazirladigimiz
kerebigleri firin tepsisine dizip 175 derece firinda hafiften kizarana kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikinca sodutup
Uzerine pudra sekeri serpiyoruz.
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