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KEREBIC (MERSIN)

100 gram tereyagi

1 su bardagi irmik

Yarim paket kabartma tozu
2 yumurta

2 yemek kasigi pudra sekeri
2/3 gay bardadi sivi yag
Aldigi kadar un

I¢ harci igin:

Ceviz ya da antepfistigi
Targin

Seker

Képagu icin:

Coven otu (bulamazsaniz krem santi kullanabilirsiniz)
Pudra sekeri

Su

Tathinin képagl icin ¢dven otu kullanacaksaniz bir giin 6nceden galismaya baglamalisiniz.

Bunun igin ¢bven otunu yikayip tencereye alin.

Uzerine 4 bardak su ekleyip bir gece bekletin.

Tereyagini karigtirma kabiniza alin ve erimesini bekleyin.

Irmigi ve kabartma tozunu da yaga ilave edin.

Son olarak yumurtalari ve sivi yagi da ekleyip guizelce karistirin.

Pudra sekerini de karisima ekleyin.

Son olarak aldii kadar un ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun.
Tatlinin i¢ harct igin ceviz ya da fistiklarr dviin.

Uzerine toz seker ve targin ekleyip karistirin.

Hamurdan istediginiz boyutta parcalar koparip pogaca ya da icli kdfte gibi doldurup kapatin ve tepsiye dizin.
Finni énceden 180 dereceye ayarlayip isitin. Tepsiyi firina verin.

Bu esnada suyu kaynatmaya baglayin. Bu islemi 2 saat strdUr0n.

Suyu azalirsa tzerine 1-1,5 bardak kadar ek yapabilirsiniz.

Kaynayan sudan otlari stziin ve sicakken pudra sekerini igine ekleyin.

Mikserle ¢irpmaya baslayin. Képik krema kivamina gelene kadar en kaz 45 dakika ¢irpin.
Tatllanniz firndan ¢iktiktan sonra iyice sogumasini bekleyin ve képUkle Ustlerini siisleyin.

Targin, fistik ya da ceviz iciyle sUsleyip servis yapin.
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