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KEREBIC (HATAY)

Hatay Valiligi
Hatay Mutfak Kdltirt ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

1 bardak su

2 bardak zeytinyagi

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

500 gr. ceviz igi
Targin,

Toz seker

Zeytinyagd, su ve kabartma tozu derin bir kaba konularak iyice karigtirilir. Ardindan azar azar un ilave edilerek
kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Isteyen kabartma tozunu una da ilave eder. Hamur yarim
saat kadar dinlendirilir ve ayni zamanda kabarmasi beklenir. Déviimus ceviz, targin ve toz seker karis..rilarak i¢
malzemesi hazirlanir. Yeterince dinlenen hamurdan ceviz iriliginde bezeler kopartilarak mekik sekli bazen de
yumurta verilir. I¢i oyulur ve dévilen cevizler igine yerlestirilir. Az sikica kapatilir. Tereyagi ile yaglanmig
tepsinin Uzerine dizilir. Firinda hafif kizarincaya kadar pisirilir. KopUk (kpUk helvasi) ile servis yapilir. Kerebig
képugde batirlarak tiketiimektedir.

Not: Kalip ile yapilan kerebice mamul de denilmektedir. Hurmalisi da yapilir.
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