B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEPSE

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

2 bardak kebse piring (uzun piring)
1 kasik kebse baharati
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi yenibahar
1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 adet sogan

2 adet havucg

2 adet domates

1 kg tavuk gégsu

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet tavuk bulyon

Oncelikle kebse pirincini 2 saat boyunca suda islatip bekletirim ¢linkii bu piring diger piring tiirlerinden farklidir.
Sonra tiim sebzeleri, sogani, biberi, havucu, domatesi kiiglk kiipler seklinde keserim.

llk énce tavuk gégsund pisiririm.

Sonra ayri bir tencerede sogani, kirmizi biberi, yesil biberi, havucu kizartirm.

Sebzeler pisince kiguk pargalar seklinde dogranmis domatesi, kebse baharatini, karabiberi, yenibahari ve
tavuk bulyonu ilave ederim.

Tavuk pistikten sonra ki¢Uk parcgalara kesip sebzelere eklerim.

Sonra su eklerim.

Su kaynadiktan sonra pirinci eklerim ve 15 dakika boyunca ylksek ateste kaynatirim.

Sonra tencereyi kapatip 45 dakika boyunca kisik ateste pisiririm.
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