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KEPEKLI VE TAVUK ETLI PIDE

Malzeme:

1 paket toz maya

su

Ic Malzeme igin :

1 adet carliston biber

1 adet kirmizi biber

400 gram 1zgaralik tavuk eti

1 corba kasigi Bizim Mutfak Aycicek Yagi
4-5 dal maydanoz

Unu hamur yogurma kabinda eleyin. 1 ¢ay ka§|g| tuz ve mayay! ekleyip harmanlayin. Azar azar su ilave ederek
orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar yogurun Uzerini temiz bir bezle értiip oda I1sisinda 1 saat bekletin.

ic malzeme igin dogranmis tavuk etleri, siviyag, kiyllmis maydanoz, zar seklinde dogranmis biberler, tuz ve
baharati bir kasede karigtirin. Hamur mayalaninca yumurta blydkliglnde pargalar koparin. Kepekli un serpilmig
tezgahin tizerinde minik pideler elde edin. ic malzemeyi ortasina yayin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli
firnda pisirin. Sicak servis yapin.
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