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KEPEKLI VE FINDIKLI BISKUVI

Yarim su bardag kepek

1 su bardagi un

1 cay kasigi targin

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

3 yemek kagigi yumusatilmig tereyagi
1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 su bardag: iri dévilmis findik

Un, kepek, yumurta, seker, kabartma tozu, tereyadi ve targini hamur yogurma kabina alip iyice yogurun.
Finn tepsisine yagh kagit serip kenara alin. Hamurdan ceviz buyUkliginde pargalar koparin, elinizle dnce
yuvarlayin sonra bastirarak sekil verin. Sekil verdiginiz hamurlarin tGzerine ufalanmig findik serpin.
Onceden i1sitiginiz 180 derece firinda kizarana kadar pisirip firndan ¢ikarin.
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