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KEPEKLI TAVUK CORBA

1 parca tavuk goysu

2 ¢orba kasiJl sizme yogurt

1 corba kasigi yulaf kepegdi unu
1 ¢corba kasigi yulaf kepegi

1 tath kasidi tuz

1 tutam maydanoz

1 yemek kasigi margarin

4 su bardag tavuk suyu

Tavuk gdysu'nl 4 su bardagi tavuk suyu ile iyice pisirin. Sizme yogdurdu yulaf kepegdi unu, tuzu, margarini igine
atip karnistinin. Pisen tavuk etini tencereden alip, igerisine yogurtlu karisimi ekleyip blender ile karistirin. Tavuk
etini klicUk kiguk didikleyip tencereye tekrardan ilave edin. Ocagin altini kapatinca yulaf kepegini koyup bir iki
karistirin ve sicak olarak servis yapin.
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